
 
 
LA ALBAHACA    
 
                                                 MENU NAVIDEÑO Nº 1 
 
APERITIVOS 

GAMBAS BLANCAS COCIDAS 
JAMON IBERICO 
LOMITO IBERICO 

QUESO VIEJO CURADO 
CANASTITOS DE SALPICÓN 

ACEITUNAS  
ALMENDRAS FRITAS 

 
-----0000----- 

2º PLATO: 
 
LUBINA AL HORNO CON SALSA DE PIÑA Y GUARNICIÓN DE MANZANA 

ó 
MAGRET DE PATO CON SALSA DE ARÁNDANOS 

 
-----0000----- 

POSTRE 
FLAN DE CASTAÑAS 

 
-----0000----- 

 
CAFÉ CON DULCES NAVIDEÑOS 

 
-----0000----- 

 
COPA 

BEBIDAS 
 

VINO RIOJA TINTO “MARQUÉS DE ARIENZO” 
BLANCO AFRUTADO “VIÑA GALVANA” 

AGUA MINERAL 
RON BARCELÓ 

WISKI WHITE LABEL 
GINEBRA BEEFEATER 

 
                                                              EUROS:  55,00.- + 8% DE I.V.A.  
 
 
 
 
 



 
 
 
LA ALBAHACA    
   
                                                  MENU NAVIDEÑO Nº 2  
 
APERITIVOS 

GAMBAS BLANCAS COCIDAS 
JAMÓN IBÉRICO 
LOMITO IBÉRICO 

QUESO VIEJO CURADO                                                                                            
CANASTITOS DE BRANDADA DE BACALAO  

ACEITUNAS  
ALMENDRAS FRITAS 

 
-----0000----- 

2º PLATO 
 

PESCADA CON SALSA DE MARISCO 
Ó 

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA DE ALMENDRAS 
 

-----0000----- 
 

POSTRE 
COMPOTA NAVIDEÑA 

 
-----0000----- 

 
CAFÉ CON DULCES NAVIDEÑOS 

 
-----0000----- 

 
COPA 

BEBIDAS 
VINO RIOJA TINTO “MARQUÉS DE ARIENZO” 
VINO BLANCO AFRUTAGO “VIÑA GALVANA”  

AGUA MINERAL 
RON BARCELÓ 

WISKI WHITE LABEL 
GINEBRA BEEFEATER 

                           
 
                                                                EUROS  55,00.- + 8% DE I.V.A. 
 
 
 



 
                                                                       

 
 LA ALBAHACA                       
 
APERITIVOS                                 MENU ESPECIAL Nº 5 

 
QUESO VIEJO CURADO 

BOQUERONES VICTORIANOS 
CROQUETITAS CASERAS 

MONTADITOS DEBACALAO AL ACEITE DE OLIVA VIRGEN 
ACEITUNAS 

 
------00000------ 

 
2º A ELEGIR  ENTRE: 
 

PRESA IBERICA A LA PLANCHA CON SALSA DE PERA A LA 
VAINILLA Y VINAGRETA DE TOMATE 

Ó 
 

SALMÓN A LA CREMA DE AJOS TIERNOS 
 

------0000------ 
 

POSTRE 
 

MPOUSSE DE QUESO FRESCO CON COULIS DE ARANDANOS 
 

------00000------ 
 

COPA 
 

BEBIDAS 
CERVEZA  

VINO RIOJA TINTO “MARQUES DE ARIENZO” 
Ó  

VINO BLANCO “CASTILLO DE SAN DIEGO “ 
AGUA MINERAL 

WISKI WHITE LABEL 
RON BARCELÓ 

GINEBRA BEEFEATER 
 
                                                                EUROS: 45,00.- + 8% DE I.V.A.  
 
 
 
 



 
 
LA ALBAHACA                       
 
APERITIVOS                                      MENU ESPECIAL Nº 6 
 

QUESO VIEJO CURADO 
BOQUERONES VICTORIANOS FRITOS 

CROQUETITAS CASERAS 
MONTADITOS DE BACALAO AL ACEITE DE OLIVA VIRGEN 

ACEITUNAS 
 

------00000------ 
 
2º PLATO: 
 

ARROZ CALDOSO CON PESCADOS Y MARISCOS 
Ó  

POTAJE ANDALUZ CON SU PRINGÁ 
------0000------ 

 
POSTRE 

 
TOCINO DE CIELO 
------00000------ 

 
CAFÉ 

 
------00000------ 

 
COPA 

 
BEBIDAS 

CERVEZA  
VINO RIOJA TINTO “MARQUES DE ARIENZO” 

AGUA MINERAL 
WISKI WHITE LABEL 

RON BARCELÓ 
GINEBRA BEEFEATER 

 
                                                                EUROS: 42,00.- + 8% DE I.V.A. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
LA ALBAHACA                       
 
APERITIVOS                                 MENU ESPECIAL Nº 7 
 

QUESO VIEJO CURADO 
BOQUERONES VICTORIANOS FRITOS 

CROQUETITAS CASERAS 
MONTADITOS DE BACALAO AL ACEITE DE OLIVA VIRGEN 

ACEITUNAS 
 

------00000------ 
 
2º A ELEGIR  ENTRE: 
 

ESCALOPINES DE SOLOMILLO DE CERDO EN SALSA 
Ó 

DORADA CON SALSA DE LIMON Y ENSALADA DE ESPINACAS 
 

------0000------ 
POSTRE 

 
TARTA DE TRUFA 

 
------00000------ 

 
CAFÉ 

 
------00000------ 

 
COPA 

 
BEBIDAS 

CERVEZA  
VINO RIOJA TINTO “MARQUES DE ARIENZO” 

Ó 
VINO BLANCO AFRUTADO “ VIÑA GALVANA “ 

AGUA MINERAL 
WISKI WHITE LABEL 

RON BARCELÓ 
GINEBRA BEEFEATER 

 
                                                                EUROS: 45,00.- + 8% DE I.V.A. 
 
 
 


