CNVIRGEN DE LUJAN, 45( 41011 SEVILLA )TLFNO: 954.45.28.92
OFICINAS: 954.23.18.57(TLFNO Y FAX)
bodegonsanvicente@andalunet.com
www.bodegonsanvicente.com

Menuas 2011-2012

Entrantes: Chacina variada
Revuelto de bacalao dorado
Frito de pescados variados

(raciones para cada 4 comensales)

29 plato a elegir: ARROZ

(marinero, negro, con verdura,
con bogabante o risoto de setas )

Postre: Popurri de tartas y postres variados
Cafe

Bodega: Agua, cerveza, refrescos, manzanilla y fino,
Vino blanco y tinto.

PRECIO/P.PERSONA (iva incl. ) // 3150 €/

(no se incluye en el precio las consumisiones en barra ni copas largas)



CNVIRGEN DE LUJAN, 45( 41011 SEVILLA )TLFNO: 954.45.28.92
OFICINAS: 954.23.18.57(TLFNO Y FAX)
bodegonsanvicente@andalunet.com
www.bodegonsanvicente.com

Menuas 2011-2012

Ne2

Entrantes: Pan de pueblo con jamon y salmorejo
Mejillones al vapor
Chanquetes con huevos y pimientos asados
Croquetas caseras

(raciones para cada 4 comensales)
29 plato a elegir :
Mero a la marinera

o
Presa ibérica con guarnicion

Postre: Popurri de tartas y postres variados
Cafe

Bodega: Agua, cerveza, refrescos, manzanilla y fino,
Vino blanco y tinto.

PRECIO/P.PERSONA (iva incl. ) // 35,00 €/

(no se incluye en el precio las consumisiones en barra ni copas largas)



CNVIRGEN DE LUJAN, 45( 41011 SEVILLA )TLFNO: 954.45.28.92
OFICINAS: 954.23.18.57(TLFNO Y FAX)
bodegonsanvicente@andalunet.com
www.bodegonsanvicente.com

Menuas 2011-2012
Ne 3

Entrantes: Chacina variada
Croquetas caseras
Setas a la crema con atdn
Revuelto del “chef”

(raciones para cada 4 comensales)

29 plato a elegir :

Presa ibérica con guarnicion
o
Corvina a la plancha 6 marinera

Postre: Popurri de tartas y postres variados
Cafe

Bodega: Agua, cerveza, refrescos, manzanilla y fino,
Vino blanco y tinto.

PRECIO/P.PERSONA (iva incl. ) // 39,50 €/

(no se incluye en el precio las consumisiones en barra ni copas largas)



CNVIRGEN DE LUJAN, 45( 41011 SEVILLA )TLFNO: 954.45.28.92
OFICINAS: 954.23.18.57(TLFNO Y FAX)
bodegonsanvicente@andalunet.com
www.bodegonsanvicente.com

Menuas 2011-2012
Ne4

Entrantes: Chacina variada
Coquinas 6 almejas ( segun mercado )
Gambas blancas cocidas
Anchoas del Cantabrico con tomate del tiempo

(raciones para cada 4 comensales)

29 plato a elegir :

Solomillo ibérico
o
Mero a la marinera

Postre: Popurri de tartas y postres variados
Café

Bodega: Agua, cerveza, refrescos, manzanilla y fino,
Vino blanco y tinto.

PRECIO/P.PERSONA (iva incl. ) // 44,00 €/

(no se incluye en el precio las consumisiones en barra ni copas largas)



CNVIRGEN DE LUJAN, 45( 41011 SEVILLA )TLFNO: 954.45.28.92
OFICINAS: 954.23.18.57(TLFNO Y FAX)
bodegonsanvicente@andalunet.com
www.bodegonsanvicente.com

Menuas 2011-2012
Ne 5

Entrantes: Jamon serrano
Gambas blancas cocidas
Alcachofas salteadas con bacalao
Escalopines de foié fresco al Pedro Ximenez
(raciones para cada 4 comensales)

29 plato a elegir :

Solomillo de ternera

o
Lomo de pescado de roca a la plancha
(segun mercado )

Postre: Popurri de tartas y postres variados
Café

Bodega: Agua, cerveza, refrescos, manzanilla y fino,
Vino blanco y tinto.

PRECIO/P.PERSONA (iva incl. ) // 47,00 €//

(no se incluye en el precio las consumisiones en barra ni copas largas)



